Salate

' Gemischter Salat

Nachspeisen

@ Ananas-Eis

@ Tiramisu
Alkoholfreie Getranke

e Apfelsaft
{a Fanta

L ass

Mineralwasser

@) f
d!y rangensaft

11
7€

4€

29
4€

10
3€

3€

13
3€

2€

10
3€



Sprite

Alkoholische Getranke

Rothaus Pils
@ Rothaus Weizen
@ Rothaus Flaschenbier
“'\ rd
@ S6hnlein Brillant Sekt
@ Spanischer Wein
“'\ rd

@ -

Vor speisen
@ Gemischter Vorspeisenteller

@ Murgh Pakora

3€

w

w

©

12

10



Suppen

@ Daal-Suppe

‘ Murgh Shorba

Beilagen

I
i

@ Huhn-Naan

kY
'\.

Extras

o e
@ K okosnussmilch

Fischgerichte

‘ Fisch Jalfrezi

r

-
'\. Fd

. .
@ Madras-Fisch-Curry

13

15



M eer esfr iichte

@ Jhinga Palak

Lamm

@ Der Weg zum L eben

=Y
Rogan Josh

Dosas

@ Mysore Masala Dosa

Chicken

@ Chicken Mango Curry

18

13

14

13



Vegetarische Gerichte

.
@ Daal M akhni

il e, .
@ Karhi Paneer

! Malai K ofta

Fisch

I
i

sl i,
@ Fisch Jal Frezi

LY
‘l.

| ndische Gerichte

ra
'

mtlliseiliiciiliten,
@ Murgh Sabji

"
hY

| ndische Spezialitaten

@ Butter Naan

10

11

10
11

h oo

3€



Chicken Biryani

HUhnercurry

Huhn Darts

Chicken Tikka M asala

K noblauch Naan

Gemischtes Biryani

Mulligatawny

Naan

Zwiebel Bhaji

Tandoori Huhn

Tandoori Roti

Gemuse Biryani

12

20
7€

4€

27
2€

10
4€

19
13

2€



Goa-Machi Curry

Gemischte M eer esfriichte

Tazi Tarkari

.
hY

-i .".;
@ Vegetable K ofta

Vegetarische Spezialitaten

Q M attar Paneer
.

Der Weg zum Frihling

Veggie Spezialitaten

"
hY

@ Aalu Chana Masala

Fur den Vegetarier

13

13

a ©

10

19
10

ah ©



6 Bhindi Masala

Biryani Spezialitaten

L ammagerichte

e Lamm-Curry

I ndisch

w Huhn Do Piaza

@ Lamm Sabji

Huhnerfleisch

~

‘”f& Chicken Shahi Korma

19
10

10
7€

12

13

13



I ndische Vor speisen

Q Garnelen-Pakora ;

Nachtisch

e K okosnuss-Eis 2

@ Orangen-Eis €

Pakora - Vorspeisen
(’ 1
5’ Pakora

@ Paneer-Pakora €

a

Unsere Empfehlungen

15

"‘-. .-"; )
@ Lamm Shahi Korma €



Lamm-Spezialitaten

@ Lamm Karahi
@ Shahi Korma

Getranke

o Mango Lass

Stdindische Spezialitaten

@ Chettinad Huhn

@ Fish Koli Wada

@ Hyderabadi Hammelfleisch
@ Hyderabadi Chcken
@ Hyderbadi Chicken Biryani

13

10

a

13

13

16

14

15



el i, 15

@ Malabar Fisch Curry €

£
@ Hammel-Paprika-Pfanne 26

el i,
@ Mutton Mughal Biryani 26
L 13

@ Nilgiri Chicken Kurma €

el i, 17

@ Garnelen-Paprika-Bratlinge €

Biryani

P N . .. . . 1
@ Gemischte M eer esfrtichte Biryani >

Biryani-Spezialitaten
; 10
Lamm Biryani 13
€

Tandoori



. F
b !

sl i,
@ Huhn Malai Tikka

Tandoori Brotgerichte

5 /
b !

il e,
@ Paneer Kulcha

L ammfleischgerichte

é Lamm Saag

| ndische K liche

, F
b !

s,
@ Murgh Vindalo

Suppen und Vor speisen

*, i
'\. i

i . . .
@ Ramtoori Raita

15

10
7€

12



| ndische Fischgerichte

. Jhinga Mango

@

Asiatische Spezialitaten

Samosa

2 E’ill
a Rkt

| ndisch Vegetarisch

i | Gemischtes Gemiise

@

L ehmofen Spezialitaten

Lamm Tikka Masala

Tandoori Mix

@

a ©



Huhnerfleisch-Spezialitaten

.
@ Murgh Tikka Makhni

Tandori Spezialitaten

I
i

. . .
@ Tandoori Jhinga

LY
‘l.

| ndische Fisch-Spezialitaten

ra
'

s,
@ Jhinga Koko

"
hY

| ndisches Brot (Beilage)

i
r

i . .
@ Peschawari Naan

LY
'l.

@ Pya] Ka Kulcha

13

19

18



| ndische Lammspezialitaten

@ Lamm Jal Frezi
@ Lamm Kokos Curry

| ndische Fischspezialitaten

@ Jhinga Jalfrezi
@ Machi Mango

Flr Vegetarier

ei Tarka Daal
7

Huhnerfleisch - Murgh Ki Bahar

Q Murgh Karahi

13

13

17

13

(2}

13



| ndische Brote & Beilagen

il e,
@ Aalu Paratha

Sabzi-Ki Spezialitaten

I
i

sl i, .
@ Tandoori Bharta

LY
‘l.

Hauptgerichte - Fisch

ra
'

o e
@ Gebratener Fisch Masala

"
hY

Mittagsmenl Spezialitaten

r

o .

@ Aalu Chana
o . .
@ Mango M achhi

10

14

am o



| ndische Fisch- und M eer esgerichte

y

.-hﬁ. .
@ Fisch Masala

M achi-Fischgerichte

‘ Fisch-Chili

—

ﬂ Fisch-Curry

I ndisch Huhn

J/

i
@ Murgh Palak

Nicht kategorisiert

@ Aalu Gobhi
@ Huhn Kokos

13

14

10
8€

(o3}



Jhinga Masala

Lamm Dansek

Lamm Do-Piaza

Lamm Kokos

Gemischte Sabji

Murgh Jalfrezi

Prawn Masala

Tamater ka Shorba

18

13

13

~

»

12

18

N



