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Voyage a L'Eliceur

@ Et Pour Terminer
@ Pour Suivre
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@ Midi et soir e

De Cuillereen Cuillere - Entree
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@ Raviole de Shiso, Bonite Confite et Bouillon a L’ hibiscus €
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@ Paté en Croute et Petits Picklesde L égumes c
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@ Carottes Glacées au Beurrede Cumin, Millefeuilles de Butter nut c



De Cuillereen Cuillere -Plat

.
hY !

it A . o — . 16
@ SuprémedeVolailleMariné au Lait Ribot et Tartelette aux Oignons Roscoff
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it Maquereau Snacké, Petits Pois Wasabi, Mousseline de Céleri, Brocoli au Pollen, Huile 17
@ de Coriandre, Ecumede Miso et Y uzu Ponzu €

De Cuillereen Cuillere -Dessert
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@ Choix des Gourmandisesde L’ éliceur éo

De Cuillereen Assiette - Entree

aditiime Brioche Juive Snackée ala Moelle de Boauf, Tartare de Baauf Fumé, Chips Soufflées, 20

@ Mayonnaise a L’ estragon €
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@ Risotto de Fregola et Champignons du Moment 25
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@ Poulpe, Betteraves, Framboises et Harissa €

De Cuillereen Assette - Plat



@ Lapin Farci aux Olives et Tomates Confites, Gar nitures Automnales
@ Ballotine de Bar, Courges, Kumquats et Kalamansi

@ Pigeon Laqué au Miso, Sarrasin, Poires et Navets

Voyagea L’ éliceur €60

@ Ensuite Poisson
@ Ensuite Viande

Non classé
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