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@ Coupé Danemark

Pasta
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@ PASTAMIT TOMATENSAUCE

Fleischgerichte
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@ Paniertes Schweineschnitzel mit Pommesfrites

Getranke
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@ Eine halbe Flasche W asser

a Flasche Wasser
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@ AHORN

Tagessuppe

s

@ Tagessuppe

K affee

K affee

Nicht kategorisiert

@ NUsslersalat mit Sautierten Pilzen und Hobelkase
@ Bunter Blattsalat mit Gemusestreifen
@ Belugalinsen-Salat mit Gemusewrfelchen und Rauchlachs-Roseli

@ Rinder-Tatar mit Salatbukett und Brioche-T oast
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Steinpilzcreme-Suppe mit Haselnuss-Oel

Kulinarisches Dreierlei

Schweinegeschnetzeltes an Pilzrahmsauce Rosti und Gemuise aus Dem Saisongarten

Emmentaler Lammvoressen mit Hausgemachtem Kartoffelstock und Gemusebukett

Rinder huftstreifen an Ahorn-Whisky-Sauce Nudeln und Gemuse aus Dem
Saisongarten

Fischknusperli, Tartare Sauce, Pommesin Papiertite Klassisch Prasentiert

Gemuse-Linseneintopf mit Kartoffeln

Servietten-Knodel auf Pilzragout

Rosti-Duett, Einmal mit Birne und Brie Uberbacken und Einmal mit Spiegelei

Meringue mit Vanille- und Erdbeerglace und Rahm

«K affee Gourmet» L asst Euch Uberraschen

DAS Eiskaffee «Ahorn»
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Sorbet Mit «Geist» Sorbet Nach Ihrer Wahl mit Passendem Geist

Coupe Ahorn

Gebrannte Creme mit Pochierter Birne

Meringue mit Rahm

«Ahorn-Plattli» mit Trockenwur st, Trockenfleisch und K ase

Schweinegeschnetzeltes an Pilzrahmsauce mit Résti und Gemiise

Rosti-Duett mit Birne und Brie Uberbacken und Einmal Spiegelei

Vanille, Schokolade, Erdbeere, Haselnuss, M occa Zitr onensor bet, Cassis

W ahlweise mit Salami, Schinken, Thon, Brie, Kase

...Mit Thon, Ei, Lachs, Schinken, Salami, K ase

Ein Kaffee Oder Tee

Schlicht U Eifach
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Alpler Zmorge

Vital Und Gsund
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