@ Pamplemousse r ose, sorbet au yaourt, crispy de miel defleurset pollen

-~ _ _ _ 27
@ Notre millefeuille a la vanille Bourbon, caramel au beurre salé €
i Noisettes du Piémont, rafraichis aux zestes de citron, glace praliné, fines crépes 27

@ dentelle caramélisées €

Letiramisu au café lapar rouge du Brésil, spéculoos et praliné noisettes, glace au 27
mascar pone €

: : : . R 27
La Pavlova au citron jaune confit, rafraichie aux herbesfraiches

Desserts

‘ Créme glacée au chocolat 22

glacealafraise

B
-

emtnimn Glace au miel « La Renouée du Japon », poire comice aux zestes de citron, émulsion 27
@ au yaourt grec €

Boissons non alcoolisées



Citron

@

Apéritif

Focaccia

@

Pates
0 Nouilles boeuf

Pizza

. k Pizza francaise
L4

Pizza italienne

Q Pizza alaviande

Agneau

10

10



‘ Agneau

Chicken

e Poulet frit

Baguettes

Starters

m Tartare

Menus de sushis

Bl  Entrée

14



Boissons

. du Coca

Starter
-, F

@ Soupe d’artichaut, escalope de foie gras poélée, émulsion a la truffe noire 28
-, F

@ Fine brouillade d’ ceufs au homard, jus des tétes crémé aux épices Cajun 22

® &

@ Péaté en crolte de canard et foie gras, rémoulade de céleri au raifort

@ Salade de petit mar aicher, copeaux de Par mesan, vinaigr ette aux truffes noires 29
@ Tartare dethon rouge fumérafraichi ala menthe, yaourt et pistache 27
o Pressé de chou pointu et Nori, pomme deterreratte et croustillant d’huitresau beurre 49
@ noisette :
@ Ravioles delangoustines et foie gras, bouillon des pincesinfuse ala citronnelle o

Main Course



Filet de maigre et coquillages cuits au plat, jus de cuisson relevé au basilic, orzo étuvé 60

aux salicornes

Dos de cabillaud cuit au plat, petits pois, oignons nouveaux et creme légére au
haddock

Volaille jauner6tie en deux services, mousseline de pomme deterretruffée. Salade
frisée au vinaigre de Xéres

Sandr e cuit au poivre mignonette, échalote confite au beurre devin rouge

Sole a la plancha, pousses d’ épinard, huile d’ olive vier ge aux capres et citron

Epaule d’agneau braisée aux épices douces, mousseline de pois chiche au cumin et
huiled’ olive vierge ala coriandre

Plat du jour au déeuner uniquement

Filet de St Pierre et cogues cuits au plat, fine mousseline d’ artichaut aux capres,
beurre blanc

Tartare de boauf taillé au couteau, relevé aux anchois et pommes gaufr ettes

Pigeon et foie gras en croQte de cér éales, pressé de choux au lard fumé

Entrec6te de veau en crodte de noix, asper ges vertes et morilles cuisinéesau vin
jaune, jusderoti

€

58

160

58

79

170

49

46

59

79



Wrap
L' Italien

Viande de porc

’ Porc

Pizza roulée

Rouleaux

Saucen, Chutneys & Extras

‘|.' Sauce

Rigatoni



;@! Rigatonisa la Chef

Fleisch - Schwe nesteak

‘ Steak

Noodle

Crabe

Eiskugeln

Caramel

Bread

10



-
@ Pork Chop

Café

Café

Café

Menu VEGETARIEN

@ Soupe d’artichaut alatruffe noire

@ Aspergesvertes et morilles cuisinéesau vin jaune
@ Petit pois et oignons nouveaux cuisinés a la creme fumée
@ Légumesd’hiver cuisinésaux herbesfraiches

@ Fricassée d’artichauts poivrade, huile d’ olive aux capres et tomates confites

56

59

® R

® R

40



Non classé

Fromages du jour
e soupe afghane
2 Desserts

ﬁ Dessert

’ L obster

25



