Das grolde
Degustationsmenu

von Claus-Peter Lumpp

*k%

Variation von der Gansestopfleber
mit Weinbergpfirsich
und Peka Nussen
Sautierter Langostino
mit glaciertem Kurbis
Kurbiskernol und Verveinesauce
Gebratener Seeteufel
mit gerostetem Panko
Blumenkohl und Madras-Curry
Milchkalbsbries
mit gebratenen Steinpilzen
Steinpilzpuree und Zitronenthymian

,Reh aus der Bareiss Jagd“

Gebratener Rucken
mit Hagebutte, Sellerie
und eingelegten Preiselbeeren

Pochiertes Rehniisschen
mit Apfel-Sellerie-Salat

Kaseauswahl vom Wagen
*

Guanaja-Schokolade mit Himbeeren
und weifem Espressoeis
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