Vorspeisen &

Zwischen g erichte

Bunte Blattsalate Euro 9,00
mit Crotitons, gerosteten Kerne

und Wachtelspiegelei

Gebackener Taleggio Euro 11,00

mit bunten Blattsalaten und Balsamicoreduktion

Italienische
Antipasti Variation Euro 14,00
In Tempura-Teig gebackene
Riesengarnelen Euro 12,00
an bunten Blattsalaten

Su en
Spargelcrémesiippchen Euro 7,00
mit weifler Schokolade
Bdrlauchschaumsiippchen Euro 7,00

Hauptgerichte

Wasserloser Winzerschmaus Euro 17,00
gebratene Schweinemedaillons mit Champignons in
Rahm, buntem Marktgemiise und Krduterbutter,

dazu hausgemachte Spiitz]e

Schlofiberg Schnitzel Euro 17,00

mit stiffem Senf & Meerrettich paniert,
dazu Kartoﬁre]—Gurkensalat

Euro 19,00

aLyF Gnocchis in Bdrlauch-Gemiise-Rahm

Maispoulardenbrust

Entrecote Euro 25,00
mit unseren Schlofberg Fries,

Grillgemiise oder Beilagensalat zur Wahl

Euro 26,00

Tranche vom Seeteufel
aqf ]aipur— Curry—Gemiiserjsotto

Portion Alzenauer Stan genspargel
mit Hollandischer Soffe oder gebraunter Butter

und Neuen Kartoffeln Euro 18,00
dazu kénnen Sie wahlen:

- gemischter Schinken Euro 5,00

- Kalbsschnitzel Euro 7,00

- gebratene Riesengarnelen  Euro 8,00

- gebratenes Zanderfilet Euro 8,00



Schlof3berg

Menu

Bunte Blattsalate
an Schloffbergdressing, gebratenen Crottons

und gerosteten Kerne

kkok

Spargelcrémesiippchen

kK

Alzenauer Spargel
mit neuen Kartgﬁfe]n und gehacktem Ei

dazu hollandischer Soﬁe oder zerlassener Butter

Kk

Hausgemachte

Vanille Creme brilée

Mentu preis pro Person:

Euro 38,00

Gerne konnen Sie die Mentigange auch einzeln wdahlen.

Find us on

Facebook
facebook.com/schlossbergalzenau




