Willkommen in Pleinfeld.
Willkommen im

RESTAURANT > Xk X BIERGARTEN

Herzlich Willkommen im Kastanienhof | PLEINFELD,
seit nunmehr Uber 10 Jahren verwdhnen wir Sie hier im frankischen Seenland mit leckeren
frankischen und internationalen Gerichten.
Geniellen Sie unsere regionalen und kulinarische Kostlichkeiten.
Wir freuen uns Sie bewirten und verwdhnen zu dirfen, ob mit einer unserer Kaffeespezialitaten,
einem frischen und leichten Salat oder aber auch ganz zlinftig mit unseren franksichen Spezialitaten.

Aus der Region fiir die Region, hier ein kleiner Uberblick iiber unsere Regionalen Lieferanten:

Biere & Getranke:
Brauerei Sigwart, WeiRenburg i. Bay. / Erdinger WeiRbrau, Erding / Brauerei First Carl, Ellingen

Fleisch, Wurstwaren, Bratwiirste und Brotzeiten:
Firma Contifleisch GmbH, Erlangen / Metzgerei Volk, WeiRenburg i. Bay.
Salate, Gemiise & Kartoffeln usw.:
Familie Hans Kretschmann, Niirnberg / Knoblauchsland, Nirnberg
Spargel:
Obsthof Walther, GroBweingarten-Spalt
Schnittlauch, Krauter, etc.:
Senior Chefin’s Gemiise- & Krautergartchen
Weine & Schnépse:
Familie Staudt, Sulzfeld / Weingut Schnabel , Gau-Bickelheim / Familie Walther, GroRweingarten
Brot, Torten, Backwaren:
Familie Leinberger, Hiigelmihler Bauernbrot, Spalt / Backerei Herzog, Muhr am See
Blumen & Dekoration:
Blumen Kauschka, Mihlstetten-Rottenbach / Familie Honold, Neuendettelsau-Ansbach
Mehl- & Vollkornbrodukte:
Familie Volz, Schlauerbachersmiihle, Lichtenau-Ansbach

Barlauch, Steinpilze & Pfifferlinge:
Unsere Geheimplatze kdnnen wir lhnen natirlich nicht verraten!

Gerade bei schonem Ausflugswetter ist ein “StofRbetrieb” auch bei bester Organisation
und Vorbereitung im Gaststattengewerbe nicht zu vermeiden.

Bitte haben Sie deshalb etwas Geduld, wenn Sie einmal langer als
gewohnt warten muissen.

‘A lhr W
mit/de gesamten%:enhoflPLEINFELD-Team



Jageskarte

Suppen

Pfannkuchenstreifensuppe
GrieBnockerlsuppe
Frankische Leberknddelsuppe

Frankische Hochzeitssuppe / Festagssuppe

(Pfannkuchenstreifen, GrieBnockerl, Leberknddel, Bisquittle)

Hausgemachte Steinpilzcremesuppe mit Croutons und Sahnehaube

Yorspeisen

Brezenknddel-Carpaccio an Krdauter-Balsamico-Vinaigrette
dazu ein herbstliches Salatnest und gebratene Egerlinge

Gebeizter, gerdaucherter Fjordlachs
dazu Reibekuchen und Preiselbeersahnemeerettich

2 GarnelenspieB3e in Knoblauch geraten dazu hausgemachtes Basilikumpesto

mit einem Salatnest, angemacht mit Balsamico-Dressing dazu WeiRbrot

Saisonale Hauptgerichte

Frankischer Rehbraten mit frischen Pfifferlingen garniert,
dazu Preiselbeeren, frankischen Kartoffelklof3 und Salatteller

Geschmorter Wildschweinbraten an WildrahmsoRe
mit frankischen KartoffelkloRen und Salatteller

Mariniertes Hirschsteak an Preiselbeer-Wildramsol3e
dazu HaselnuR-Spatzle und frisches Gemise aus dem Knpblauchsland

Fischgerichte

Frankisches Karpfenfilet
dazu unser hausgemachter Kartoffelsalat und einen frischen Beilagensalat

Fjordlachsfilet an Krauter-Rahm-Sol3e
dazu frisches Gemiise vom Knoblauchland & Tagliatelle

Dessert

Frische Erdbeeren, Eisbecher, Mousse, Apfelkiichle etc.

Finden Sie auf unserer Dessert- und Eiskarte!

je2,90 €

3,50€
4,80 €

6,90 €

8,90 €

7,90 €

14,90 €

13,90 €

19,80 €

13,80 €

15,90 €



frankische Bratengerichte

Orginal frankisches Schiufeles)
mit roscher Kruste, dazu frankische Kl68e und Salat

Oma’s frankischer Sauerbratens) )y o
in feiner LebkuchensolRRe dazu KartoffelklofRe und Salatteller

Spanferkelrollbratens)
mit frankischen KI6Ren und Salatteller

Jagerbraten s)x) )« )
mit frischen Champignon
dazu frankischen Kartoffelklofen und einen Salatteller

Friankischer Kalbsrollbratens)
mit frankischen KartoffelkloRen und Salatteller

Friankischer Schweinsbraten s«
mit frankischen Kl63en und Salatteller

Aus der Pranne

Paniertes Schnitzel “Wiener Art” 4 o
- mit Pommes frites und Salatteller
- mit hausgemachten Kartoffelsalat a ¢« und Salatteller

Cordon Bleu vom Schwein ») ¢
- mit Pommes frites und Salat
- mit hausgemachten Kartoffelsalat ) ) und Salat

11,80 €

12,90 €

8,90 €

9,80 €

12,90 €

8,90 €

je 8,90 €

je 11,90 €

Beilagendnderung KOSTENLOS -- Zusdtzliche Beilagen bzw. Sonder Wiinsche AUFPREISPFLICHTIG



Vegetarische Gerichte

Hausgemachte Brezenknodel » )«
an leichter RahmsoRe mit frischen gebratenen Egerlingen
dazu einen Salatteller 9,50 €

Kasespitzle » o mit hausgemachte Rostzwiebel a)
dazu einen Salatteller 8,90 €

Gemiiseschnitzel » o)) xin Rahm mit frischen Egerlingen
dazu hausgemachte Spatzle und bunte Salat 7,90 €

Gourmet - Pfanne » o))«
buntes frisches Gemiise vom Markt, Champignons, Rahmsauce
in der GuReisernen serviert, dazu Kartoffel-Kroketten 8,40 €

Gebackener Camembert 4 o)
dazu Preiselbeeren und Brot 7,90 €

Grillspezialitdten

Zarte Schweinelendchen )«
in leichter RahmsoRe, mit frischen Egerlingen
dazu hausgemachte Spatzle und einen bunten Salatteller 14,90 €

Schweineriickensteak c) mit hausg. Krauterbutter
dazu Pommes frites und einen Salatteller 10,80 €

Argentinisches Rumpsteak

mit hausgemachter Krauterbutter

- dazu eine groRe Schiissel gemischte Salate

- Pommes frites und einen kleinen Salatteller je 18,90 €

Argentinisches Rinderfilet g

mit hausgemachter Krduterbutter

- dazu eine grofle Schissel gemischte Salate

- Pommes frites und einen kleinen Salatteller je 24,90 €

Falls Sie keinen anderen Wunsch diuflern,
braten wir lhnen Ihr Steak “MEDIUM”,

Beilagendnderung KOSTENLOS -- Zusdtzliche Beilagen bzw. Sonder Wiinsche AUFPREISPFLICHTIG



Salatkreationen

Salatteller - Beilagensalat ¢ ) 1)«
mit Krauter-Joghurt-Dressing (Beilagensalat) 2,90 €

Knackige Saisonsalate c e r e H i«
in der Schissel serviert 4,90 €

Griechischer Bauernsalat 6)8) C) E) F) G) H) 1) K)
mit Schafskase, Oliven und Zwiebelringe 8,90 €

Salatplatte “Kastanienhof” 2)7)8) 11) C) E) F) G) H) 1) K)
mit Schinken und Kase 8,90 €

Friithlings-Salate vom Knoblauchsland s g6 mie
dazu Kartoffelmaultaschen mit Frischkasefillung 8,90 €

Frische Marktsalate der Saison ¢« e
mit gebratenen Champignon 8,90 €

Frithlings-Salate vom Markt » o ne ik
mit Hahnchenbrust in der Knusperpanade 9,80 €

friihlings-Salate vom Markt s 505 rn6H1k
mit Mozzarella - Stick’s und Dip 8,90 €

Frische Saisonsalate aus dem Knoblauchsland o« 1o
mit Scampi in Basilikum-Pesto 14,90 €

Dressingauswahl:
Hausdressing (Joghurt) c)e) fye)H) k), Essig & Ol1) k), Balsamicodressing ) F) H) 1) k)
inkl. Weillbrot a)

Beilagendnderung KOSTENLOS -- Zusdtzliche Beilagen-bzw. Sonder Wiinsche AUFPREISPFLICHTIG



Brotzerten & kalte Speisen
(ab 17.00 Uhr)

2 oder 3 frinkische Bratwiirste ;)
mit Sauerkraut & Brot oder Kartoffelsalat 6,50€ /7,50 €

2 oder 3 sauere Zipfel (Bratwiirste) ;)¢
mit Bauernbrot 6,50€/7,50€

Rustikaler Brotzeitteller* “Kastanienhof” 23 4731146k
verschiedene Wurst-, Schinken-, und Kasesorten uvm.

mit Gurke, Tomaten, Butter & Bauernbrot 9,90 €
Kéaseplatte mit Butter und Brot g a ) 6,90 €

Matjesfilets 23 1100« “Hausfrauen Art”, hausgemacht,

mit Dampfkartoffeln 7,90 €
Hausmacher Stadtwurst 2 711 mit Musik & Brot 5,90 €
Hausmacher Stadtwurst 27 11« mit Senf und Brot 4,90 €
Portion Bayerischer Wurstsalat 2 ;7 11))wmit Brot 5,90 €

Portion Dosenbratwurst 2 711 mit Butter und Brot 4,90 €
Portion Dosengottinger 27 1)« mit Butter und Brot 4,90 €
Portion DosenpreRsack 2 7 11 )ymit Butter und Brot 4,90 €

Wurstbrot a)2)7)11)1) k) 3,90 €
Schinkenbrot “gekocht” a)2)7)11)1k) 3,90 €
Schinkenbrot “roh” ay2)7 111k 4,50 €
Kasebrot “Emmentaler” a g aq) 4,90 €
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Speisekarte

Kinder
Beilagensalat g )« fiir ein Kindergericht 1,00 €
Kinder Schweinebraten s«
mit Kartoffelknodel 5,90 €

Kinder Schnitzel ,Wiener Art* »
mit Pommes frites 6,40 €

“I(éiptain lglO’S” Fischstidbchen A)C)D)F) 1) K)
mit Kartoffelsalat und Remoulade 5,90 €

Chicken Nugget’s - “Panierte Hihnchenfiletstiicke” » qq )«

mit Pommes frites 5,90 €

Currywurst 247«
" 4,90 €

mit feiner Curry-SoBe und Pommes frites

Portion Reibekuchen 4 ¢
mit Apfelmul®*

Zwei frinkische Kartoffelknodel;
mit Braten-Sol3e s)i«
mit Rahm-Sol3e s)6) 1)k
mit Champignon-Rahm-Sofe s)c)1) k)

Portion hausgemachte Spitzle 4.

mit Braten-SoRe s) k) 3,50 €
mit Rahm-Sofe g )1k 4,50 €
mit Champignon-Rahm-Sol3e s)6) k) 4,90 €
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He/lBe Getranke

Alfredo Café

Portion Kaffee 9)
Tasse Kaffee 9)

Portion Kaffee Hag
Tasse Kaffee Hag

Haferl Kaffee 9)

XOCAOQO Classic Brown

Portion heiRe Schokolade (mit Milch) mit Sahne s) )
Haferl heil’e Schokolade (mit Milch) mit Sahne s)g)

Alfredo Espresso Primus Omnium
(100% der feinsten Arabicabohnen)

Cappuccino 9)8) )
Milchkaffee 9)g) 6)
Latte Macchiato 9)8) G)

Espresso

doppelter Espresso

Espresso & Aqua mit kleinem Wasser
Espresso Latte 9)s) 6)

J.ay-J.ay’s Flavor:

J.ay-J.ay’s gibt es in vier kdstlichen Geschmacksrichtungen:

Amaretto 1)2)n), Caramel1)2)n), Hazelnuta)2)n) und Vanilla)2).
je 0.50 €

Eilles Tee

Glas Tee 1)9)14)
Portion Tee 1)9)14)
Glas Tee mit Rum 1)9)14)

Unsere Tee Auswahl finden Sie in den Aufstellern
auf unseren Tischen bzw. fragen Sie den Service!

3,10€
1,90 €

3,10€
1,90 €

2,50€

3,50 €
2,50 €

2,50€
2,90 €
2,90 €

1,50€
2,50 €
2,10 €
1,90€

1,90€
2,90 €
2,50 €



Getranke

Alkoholfreie Getrinke

Tafelwasser

Coca Cola 13)9)

Fanta 1))

Zitronenlimo 13

Cola-Mix1)3)9)

Coca Cola light 1)3)9)11

Bitter Lemon 10

Grape-Fruit-Diat

0,21
041

0,21
041

0,21
0,4l

0,21
0,41

0,21
0,41

0,21
0,41
0,51

0,51

Apfel- oder Orangenschorle 1)2)3)

0,21
04l

1,60 €
2,10€

1,60 €
2,50 €

1,60 €
2,50 €

1,60€
2,50 €

1,60€
2,50 €

1,60€

2,50 €

2,50 €

2,50 €

1,90 €
2,90 €

Trauben- oder Johannisbeerschorle 2

Grapi APFEL 1)2
Grapi ORANGE 1)2)3)

Grapi ROTE TRAUBE 2
Grapi JOHANNISBEERE 2)

Multivitaminsaft
Bananensaftnektar

Kirschnektar

Kirsch & Banane

0,21
0,41

0,21
0,21

0,21
0,21

0,21
0,21
0,21

0,41

1,90 €
3,20 €

2,00 €

2,00 €

2,20€
2,20€

2,20 €
2,20€
2,20€

3,40 €

Sigwart - Biere

Fassbier Hell ) 0,251
0,51
1,01
Premium Pils ) 0,31
vom Fass 0,41
Vollbier Dunkel a) 0,51
Hefeweizen v. Fass a 0,51
Hefeweizen Dunkel a) 0,51
Leichtes Hefeweizen ») 0,51
Kellerbier Naturtriib a) 0,251
vom Fass 0,51
Radler a) 0,251
0,51
1,01
Lowenbrau alkoholfrei a) 0,51
Erdinger Weizen Alk.frei a) 0,51
Weinschorlen
WeilRRweinschorle 0,251
sl oder sauer 0,51
Rotweinschorle 0,251
st oder sauer 0,51
Rheinhessenwinschorle 0,51
Frankenweinschorle 0,51

1,90 €
2,70 €
5,40 €

2,30 €
2,70 €

3,00 €

2,90 €

2,90 €

2,90 €

2,30 €
3,10€

1,90 €
2,70 €
5,40 €
2,80 €

3,10€

2,90 €
4,90 €

2,90 €
4,90 €

5,90 €
5,90 €



Wein - Sekt - Prosecco

franken, weil (Weingut Roland Staudt)

Sulzfelder Cyriakusberg, Madller-Thurgau 0,251 4,60€
Sulzfelder Maustal, Silvaner, trocken 0,251 4,60 €
Sulzfelder Cyriakusberg Bacchus, halbtrocken 0,251 4,90€

franken, rot (Weingut Roland Staudt)
Sulzfelder Maustal Cuvée mit Domina, trocken 0,251 5,90€

Rheinhessen, weil (Weingut Karl-Heinz Schnabel)
Gau Bickelheimer Saukopf Madller-Thurgau,QbA, trocken 0,251 4,50€
Gau Bickelheimer Saukopf Riesling, QbA, trocken 0,251 4,50€

Rheinhessen, rot (Weingut Karl-Heinz Schnabel)

Dornfelder trocken 0,251 5,30€
Dornfelder halbtrocken 0,251 5,30€
Portugieser trocken 0,251 4,90€

Baden Wiirttemberg, rot (weingut robert Lederer)
Unterhelmbacher Schneckenhof Trollinger, QbA, trocken 0,251 4,90€

Rheinhessen, weilSherbSt (Weingut Karl-Heinz Schnabel)
Gau Bickelheimer Kurfiurstenstich  weiBherbst, halbtrocken 0,251 4,90¢€

Italien, weil
Pinot Grigio Provincia die Pavia Venetien, trocken 0,251 4,50€

Italien, rot
Merlot del Veneto, Grand Sud, Vin de pays D’OC, trocken 0,251 4,50 €

Sekt, Prosecco, Winzersekt

GlaR Sekt, Hausmarke, trocken 0,11 2,90¢€ 0,71 12,90 €
Prosecco, Hausmarke, trocken 0,11 3,10€ 0,71 19,80 €
Valdo Prosecco, Extra Dry 0,71 24,50¢€
First von Metternich, trocken 0,71 19,00 €
Fiirst von Becchilo, Winzersekt, Riesling, trocken 0,71 26,50€

Spatburgunder WeiRherbst, Winzersekt, halbtrocken 0,71 29,50€



Aperitifs & Co.

Frankischer Seenland Vortrunk

(Bitter Lemon, Himbeergeist, Himbeere) 5cl 2,70 €
Sherry

(Medium, Dry oder Secco) 4 2,20 €
Campariy Orange 4 cl 3,90 €
Campariy Soda 4l 2,90 €
Martini

(Rosso, Bianco oder D’Oro) 4l 2,50 €
Glas Prosecco 0,11 3,10€
Kir Royal 0,11 3,50 €
Glas Prosecco aufgefillt mit Walderdbeerlikor 0,151 4,90 €

Schnapse, Klare, Cognac, Whisky's

Weinbrinde und Cognac’s:

Obst- & Beerenschnipse: Remy Martin 2 2,50¢
Zwetschgenwasser 2cl 220¢ Otard Cognac 2cl 4,90 €
Schlehengeist 2 ¢l 2,90 € Asbach Uralt 2 cl 2,50¢€
Kirschwasser 2cl 220¢ Metaxa7* 2 cl 3,90€
Himbeergeist 2cl 2,20 €
Williams Birne 2cl 2,20 € Grappa’s:
Obstwasserle 2 cl 220¢ Grappa di Chardonnay

2 cl 3,70 €
Sonstige Brinde: Grappa di Merlot
Ramazotti 2cl 2,40 € 2cl 3,70 €
Jagermeister 2 cl 220¢ GrappaBianca
Fernet Branca 2 cl 2,40 € 2 cl 3,70 €
Sechsamter 2 cl 2,20 € .
Underberg 2cl 2,20 € Whisky’s:
Frankische Pflaume 2 cl 220¢ Tullamore Dew 2 cl 4,90 €
Jonnie Walker 2cl 2,80 €
Jack Daniel’s 2cl 2,90 €

Chivas Regal 2cl 3,50 €
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Cllergene fiir Ste erliirt!

Wir erfiillen neue gesetzliche Auflagen
und sorgen damit fiir groBtmogliche
Transparenz bei unseren Speisen.

1usatzstoffe:

1 mit Farbstoff(en), 2 mit Konservierungsstoff(en),
3 mit Antioxidationsmittel(n), 4 mit Geschmacksverstarker(n),
5 Schwefeldioxid, 6 mit Schwarzungsmittel,
7 mit Phosphat, 8 mit MilcheiweiB, 9 koffeinhaltig,
10 chininhaltig, 11 mit SiRungsmittel,
12 enthalt eine Phenylalaminquelle,
13 gewachst, 14 mit Taurin

Allergene:
A = Gluten, Getreide, Schalenfriichte, B = Krebstiere,
C = Ei, D = Fisch, E = Erdniisse, F = Soja, G = Milch und Lactose,
H = Nisse, | = Sellerie, K = Senf, L = Sesam, M = Schwefel,
N = Lupinen, O = Weichtiere

Bei Fragen kommen Sie gerne auf uns zu.



