Meniivorschlige
Vorspeisen:

Salat der Saison mit gebratenen Pilzen, Speck und Croutons mit lauwarmem

Balsamico Dressing
Saisonale marinierte Blattsalate mit Parmesan und Gerducherten Schinken

Ziegenfrischkase im Speckmantel gebraten mit Mango Chutney und
Blattsalaten

Ziegenkasecreme, Birne, Chili und Bauchspeck

Sauerrahm-Terrine mit gerducherter Forelle, Krautersalat und frischem
Meerrettich

Gefullter Krauterpfannkuchen mit Lachs, Muscheln, Lauchgemtise und
Safranschaum

Variation vom Lachs

(gebeizt mit Senf-Dill, roh mariniertes Tatar mit asiatischen Aromen Gurken-
Spagetti, gebraten im Kartoffellmantel)

Variation vom frankischen Bachsaibling

(Tatar mit Gurke und Pumpernickel, gebeizt mit Limette, Koriander und
Champignon, confiert in Butter mit Paprika und Nordseekrappen

Gemusestrudel mit Krauterdip und kleinen Salat Arrangement

Zweierlei Paprika Mus mit Gurken-Tomaten-Salsa und Koriander
Hausgebeiztes Roastbeef mit asiatischen Gemusesalat und Papadam Brot
Tatar vom Rind Klassisch mit kleinem Salatbouquet

(Essiggurke, confiertes Eigelb, Crumbel mit Sardellen, Knoblauch, Petersilie,
Kirschtomate)

Vitello Tonato mit kleinem Salat Arrangement

Zwischen 7 und 12 €



\N arme V orspeisen

Spinatspéatzle mit Pilzen der Saison und RahmsofSe

Krauterravioli in Salbei und Butter gebraten mit Paprika, Zucchini und
Tomatenschaum

Ravioli geftillt mit Spinat, Eigelb mit Triiffelsofse und Salat(Babyspinat
mariniert)

Gebratene Gefltigelleber mit geschmorten Radicchio , Rostzwiebel und
Granatapfel-dJus

Risotto mit Garnele, Zitrone, Tomate, Parmesan und Rucola

Zwischen 8 und 12 €

Suppen

Festtagssuppe mit Leberknédeln, GriefSnocker]l und Pfannkuchenstreifen
Rinderkraftbriihe mit Gemuse Julienne und gesottener Rinderbrust
Karotten-Kokos-Chili Suppe mit Shrimps und Wasabi Sahne

Frankische Kartoffelsuppe mit Schnittlauch und Rahm

Zwiebelsuppe mit Késecroutons

5 € (bei Terrinen)

H auptginge

Altmuihltaler Lammbraten mit Schmorgemuse, Rosmarinkartoffel und
Knoblauch-Sofse

Altmuhltaler Lammriicken gebraten, Krauter-Senfkruste, geschmolzene
Zwiebeln und Kartoffel-Zucchini-Gemuse



Frankischer Schweine-, Krusten-,Rollbraten oder Schauferla mit rohem
Klof3, Sofse und Bayrisch Kraut

Sauerbraten vom Rind mit Semmelknddel und Rote Beete-Apfel-GemTuise

Reh-, Hirsch-, Wildschweinbraten mit Spétzle, Birnen-Blaukraut und
Preisselbeersofse

Knuspriger Schweinebauch mit Kiimmel und Majoran, gebratenes
WeifSkraut, Kartoffel-Senf-Stampf und Dunkelbiersofse

Zurcher Geschnetzeltes mit glasiertem Gemuse und Berner Roésti
Kalbs- oder Rinderbacken geschmort, Karottengemtuise und Selleriepliree

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit Lauchgemtise, Rosti und
Pfefferrahmsofie

Kalbsriicken Medallion gebraten, Krauterkruste, Madeirasofde mit
Kartoffelgratin und griinen Bohnen

Gesottener Tafelspitz mit Meerrettichsofse mit Kohlrabi-Karotten-Gemuise
und Salzkartoffeln

Gebratenes Rinderfilet Steak mit Ofenkartoffel, Sauer Rahm, gebratenes
Gemuse und Krauterbutter 22 €

Gebratenes Roastbeef mit glasiertem Gemuise und Kartoffelgratin 22 €

Gebratenes Filet vom frankischen Bachsaibling mit Spinat-Kartoffelgemuise
und Noilly Prat-Schaum

Frankisches gebackenes Karpfenfilet mit Kartoffel-Gurken-Salat und Krauter
Schmand

Lachsfilet mit Krautern, Gewiirzen, Tomaten und Auberginen im Pergament
gegart dazu Oliven-Kartoffel-Stampf

Gefullte Calamari mit gebratener Garnele, Paprika Cous Cous und
Zitronenschaum

Gemuselasagne mit weifSem Tomatenschaum

Grunkernbratlinge mit geschmortem Gemuse, Salzkartoffel und Krauter
Schmand

Gebratene Maispoularden Brust mit Tomaten-Lauchgemuise und
Kartoffelkrapfen

Putengeschnetzeltes mit rotem Curry, gebratenen asiatischen Gemuse und
Duft Reis



Gebratene Entenbrust mit Anis-Karotten und Bulgur mit Vadouvan

Zwischen 10 und 20 €

Dessert

Marmoriertes Schokoladen-Mus mit Beerensalat

Warmer Schokoladenauflauf mit fliissigem Kern mit Mango-Chili-Chutney
Panna Cotta mit Pfirsichkompott

Quarkknodel mit Zwetschgenroster

Mohr im Hemd mit Schlagsahne und Schokoladensofie
Schokoladenterrine mit Sauerrahm-Mus und Zitrusfrucht Salat mit Minze
Brownie mit marinierten Beeren und Vanilleeis

Apfel-Blatterteig-Schnitte mit Vanilleeis mit Ktirbiskernol

Zwischen 5 und 9 €






