Mittagstisch - Kleine Gerichte

Als Vorspeise inkl. eine Peking Suppe oder vegetarische Minirollen (4 St.).
Nur von Dienstag bis Samstag (nicht an Feiertagen).
11:30 Uhr bis 15:00 Uhr

Al. Rindfleisch gebraten mit versch. Gemuse und Knoblauch™ 8,50
A2. Rindfleisch gebraten mit Champignons und Brokkoli® 8,50
A3. Rindfleisch gebraten mit Champignons, Zwiebeln,

Knoblauch in Curry-Tomatensauce®® 8,50
A4, Schweinefleisch gebraten mit versch. Gemiise (Chop Suey)™ 7,90
A5. Schweinefleisch kross gebacken in stisauer Sauce™-68 7,90
A7. Hiihnerfiletstreifen gebacken + St3sauer SauceM-68 7,90
A8. Hiihnerbrust gebraten mit versch. Gemiise (Chop Suey)™® 7,90
A9. Hiihnerbrust gebraten mit Champignons, Zwiebeln,

GHIJ28

Karotten in Kokosmilch-Curry’ 7,90

Al1.  Putenbrustfilet “A la China” gebraten (siiBlich-pikant)™® 7,90

A12.  Putenbrustfilet gebraten mit Paprika, Champignons,

F6,8

Bambus, Zwiebeln in Knoblauchsauce 7,90

A13.  Fisch paniert gebacken mit 1 Sauce nach Wahl: 7,90

ADGHL)68 ADF8

. SiiBisaer Sauce™ %%, Curry Sauce « Dunkle Sauce

A16.  Fastenspeise der Buddhi:

1 (versch, Gemiise gebraten)F'g 7,90

A17A. Bratnudeln mit Ei und Hiihnerfleisch*“"® 7,50
A17B. Bratnudeln mit Ei und Schweinefleisch<%® 7,50
A18.  Bratreis mit Ei und Rindfleisch“"® 7,90
A19.  Bratnudeln mit Ei und Entenfleisch“"® 8,50
A20.  Bratreis mit Ei und Entenfleisch®"® 8,50
A20A. Bratnudeln mit Ei und Gemiise#“F8 7,50
A20B. Bratreis mit Ei und Gemtise“"® 7,50
A21.  Ente gerdstet + 1 Sauce nach Wah[AF8 10,00
A24.  Ente gerdstet, Bratreis + 1 Sauce nach Wah[*F6# 10,90
A25. Ente gerdstet, Bratnudeln + 1 Sauce nach Wah ALF68 10,90
A26. Hiihnerbrust paniert, Bratreis + 1 Sauce nach Wah/ALFe8 9,50

A27. Hiihnerbrust paniert, Bratnudeln + 1 Sauce nach Wah*-"¢# 9,50

A28.  Hiihnerbrust paniert + 1 Sauce nach Wah|AHFS® 8,50

(A21-A28) Saucen: - Siifisauer Sauce """ Erdnusssauce™** Dunkle Sauce**™
A29.  Tofugebraten mit versch. Gemiise™ 7,90
A30. Tofugebraten in Kokosmilch-Curry mit versch. Gemiise™® 7,90

Zu jedem Hauptgericht servieren wir eine Portion gekochten Reis
(auBer bei Bratreis und Bratnudeln).
AufWunsch servieren wir statt Reis auch Bratreis, Bratnudeln
oder Pommes gegen Aufpreis von 2,00€/Portion.

Alle Preise in Euro inklusive MwSt. und Bedienung.

Sushi

mit eingelegtem Ingwer, Wasabi und Sojasauce

. Samurai Platte”"” 12,80

jeweils 1 Rolle (Lachs, Gurke, Inside Out)
jeweils 2 Stiick Nigiri (Garnelen, Lachs) '

J2. HappyTimeDJ 13,80
jeweils 1 Rolle (Gurke, Lachs)
jeweils 2 Stiick Nigiri (Garnelen, Surimi, Aal gegrillt)

J3. Test Platte”"? 10,80
jeweils 1 Rolle (Gurke, Lachs, Rettich)

6 Stiick Inside Out
DK2

brustfilet paniert

J4. Tokio Platte 11,80
jeweils 1 Rolle (Gurke, Lachs, Inside Out)
4 Stiick Maki (Garnele, Rettich, Gurke) Maki
J6. Zen Platte™"? 1180
jeweils 1 Rolle (Lachs, Rettich, Inside Out)
2 Stiick Nigiri (Lachs)
J11. Nigiri Lachs 2 St. 350  J21. MakiAlgen 6 5t.” 3,00
J14. Nigiri Aal, gegrillt 2 st 4,00  J22. Maki Aal, gegrillt6 st.%? 3,80
J15. Nigiri GarnelenZSt.D'Z 3,80  J23. Maki GarnelenGSt.DJ 3,50
J18. NigiriOmelett2St. 3,00 J24. Maki Omelett65t.” 3,00
J20. California Roll 6 st 390 J25. Maki Avocado 6 5t.” 3,00
126. Maki Lachs 6 5t.” 3,60
J27. Maki Gurke 6 St. 3,00
J28. Maki Rettich 6 st."” 3,00
Nigiri J29. Maki Hihnerfilet geb. 6 SI.A'LZs 3,50
Beilagen
161. Eine Portion gekochter Reis 2,00
162. Eine Portion Sauce (versch. Sorten) 2,00
(S&BsauerA'D'L'“, ErdnussA'D'E'F'GS, DunkIeA'D'Fs, ChampignonA'D'Fx, CurrysauceA'D'G'H'UJ'B)
163. Eine kleine Portion Bratreis 4,00
164. Eine kleine Portion Bratnudeln™“"* 4,00
165. Eine Portion Pommes Frites 3,00

Johnny’s Gourmet

CHINA RESTAURANT
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Rathausplatz 5
24558 Henstedt-Ulzburg
04193/1688

www.johnnysgourmet.de

Offnungs- und Speisekartenzeiten:

Montag Ruhetag
Dienstag bis Sonntag
11:30 Uhr bis 15:00 Uhr
17:30 Uhr bis 22:30 Uhr
Buffetzeiten abweichend.

GP1.

GP2.
GP3.

GP4.

R

15.
17.

20.
21.
22.
23.
24.

57.
58.
59.
60.

Spezialitdten auf heiBen GuBeisenplatten mit Reis

Rindfleisch gebraten mit Paprika, Champignons, Zwiebeln,
verfeinert mit Reiswein und schwarze Bohnensauce™-%® 15,00
Ente gerdstet nach, Sin“-Art mit Knoblauch und Gemiise*™® 15,50
Ente Achtkostbarkeiten mit 1 Sauce nach Wahl,;"B'F'8 15,90
mit Rind-, Schweine- und Hihnerfleisch und Gemuise gebraten

BF8

Garnelen mit Schale nach Art des Hauses 23,50

Zwiebeln und Knoblauch, pikant und wiirzig gebraten
Vorspeisen

GroBe Friihlingsrolle (1 St.) mit Schweinefleisch + Gemiise™ 3,80
AFLES

Vegetarische Minirollen mit sii3sauer Sauce (6 St.) 3,60

Kral.:l:sen:hipsB'8 3,30

Wan Tan gebacken mit stiBsauer Sauce

(mit Hithnerfleisch) (6 st.)™**® 4,10
ABFL68

Vorspeisenmix mit stifsauer Sauce (je 3 St.)

mit veg. Minirollen, geb. Wan Tan, geb. Tintenfischringe,

geb. Garnelen, Krabbenchips 8,90
Garnelen gebacken (5 st 4,90
Hiihnerfleisch Salat™ 7,50
Gemischter Salat™ 5,00
Sojasprossen-Salat " Mgy 450

g}
<

Dim Sum

Nudelteigtaschen mit Schweinefleisch und
ABF8

Krabben, gedampft (4 St.) 4,00
Reisteigtaschen mit Krabben, gedampft (4 St.)B'F'B 4,50
Suppen
Peking Suppe mit Hiihnerfleisch (séuerlich-pikant)F'B 3,50
Tomatensuppe mit Rindfleisch®® 3,80
Curry-Rindfleischsuppe mit ChampignonsG'H'I’l'2'B 3,80
Wan Tan Suppe (Teigtaschen gefiillt mit Hithnerfleisch)**"*** 3,80
Tom Yam Suppe mit Champignons (séuerlich—pikant)B'F'L’B 4,00

Hiihnerfleisch und Ente mit Bratreis oder Bratnudeln

AFL6.38

Hiihnerbrustfilet paniert, Bratreis + 1 Sauce nach Wahl 13,50
Hiihnerbrustfilet paniert, Bratnudeln + 1 Sauce nach Wahl*%® 13,50
Ente geréstet, Bratreis + 1 Sauce nach WahIA'C’F'B 15,90
Ente gerdstet, Bratnudeln + 1 Sauce nach WahIA'C'F'8 15,90
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Fiir Kenner unserer Kiiche mit Reis

Scampi gebraten in leicht pikanter Chili-SauceB'F'8
Scampi gebraten mit drei Pfeffer-Korn und
Chiliin Knoblauchsauce™™®

Hihnerbrustfilet gebraten mit Chilischoten™***

angereichert mit chin. Gewiirzen und Cashewn(issen

Putenbrustfilet mit Reis
Putenbrustfilet ,A la China” gebraten (si]Blich-sch,:-lrf)l:'u3
Putenbrustfilet gebraten mit Paprika, Champignons,%’8
Bambus und Zwiebeln in Knoblauchsauce

Putenbrustfilet Chop Suey gebraten mit versch, Gem'L]seF’B

Hiihnerfilet mit Reis

Hiihnerfiletstreifen gebacken mit siiBsauer Sa uce™®®
Hiihnerbrustfilet gebraten mit Champignons,
Bambus, Karotten und Cashewnissen >
Hiihnerbrustfilet gebraten mit Tomaten,
Zwiebeln in Zitronengras-Sauce =,

Hiihnerbrustfilet Chop Suey gebraten mit versch. Gemiise”
Hiihnerbrustfilet paniert + 1 Sauce nach Wah "¢
Hiihnerbrustfilet in Kokosmilch-Curry gebraten mit

GH,.J
Champignons, Zwiebeln und Karotten 2

Gerostete Ente mit Reis

. amin AFS
Ente gerdstet mit Sojasprossen und 1 Sauce nach Wahl

- w AF8
Ente gerostet fiir 2 Personen

mit versch. Gemuise, dazu 2 Saucen nach Wahl

Entenfleisch Chop Suey gebraten mit versch. (3em[]se”’8

Saucen fiir Ente und Hiihnerfilet:
A. StiBsauer Sauce "
C. Champignonsauce

EF68
B. Erdnusssauce

D. Dunkle Sauce

Empfehlung des Hauses:

Peking-Ente fiir 4 PersonenA'B'C'F'B

(1 ganze Grillente + 2x gerostete Ente)

Bitte 2 Tage im Voraus bestellen.

Die Ente wird nach der hauseigenen Rezeptur mariniert und
in einem Spezialofen fiir mehrere Stunden fertig gegart.
Bestehend aus ein 5-Génge-Menii.

24,50

24,50
14,00

13,50
13,50

13,50

13,00

13,00

13,00

13,00

12,50

13,00

14,90

30,50
14,00

100,00

Fiir 2 Personen empfehlen wir lhnen mit Reis

SP1.Rind-, Hiihner- und Schweinefleisch™

mit Paprika, Champignons und Zwiebeln in pikanter Sataysauce 25,50
SP2. Unser Klassiker: Ente gerdstet und panierte Hiihnerbrust gebacken
mit versch. Gemiise, dazu siiisauer und dunkle Sauce™™*® 26,50
SP3. Ente geréstet und Garnelen geba ckenPFH58
mit versch. Gemiise, dazu stiBsauer und schwarze Bohnensauce 31,50
Empfehlung unseres Chefkochs mit Reis
SP5. Chinesischer Mii -WokF'ﬁ'B 14,50
Rind-, Schweine- und Hiihnerfleisch gebraten
mit versch. Gemiise in Cognac und pikanter Bohnensauce
$P7. Chinesischer Mini-Wok ™™ 15,00

Enten-, Hihner- und Schweinefleisch mit Gemuse gebraten und Nudeln

SP8. Chinesischer Mii -WokB'G'H'IJ'Z'B 17,50
Ente und Garnelen mit Saisongemise und Knoblauch
gebraten in Curry-Tomatensauce
Rindfleisch mit Reis
71. Rindfleisch mit versch. Gemlise gebraten und Knc>b|auchF'B 14,00
72. Rindfleisch mit Tomaten, Zwiebeln in Rotweinsauce gebratenFm 14,00
73. Rindfleisch gebraten ,Szechuan-Art” (pikant)F'8 14,00
74. Rindfleisch gebraten mit Zwiebeln™ 14,00
Schweinefleisch mit Reis
81. Schweinefleisch kross gebacken in stiBsauer SauceA'L's'8 12,50
82. Schweinefleisch gebraten mit Bambus, Zwiebeln + chin. PiIzenF'8 13,00
83. Schweinefleisch gebraten mit Paprika, Champignons,
Bambus, Zwiebeln in schwarzer Bohnensauce (p‘lkant)r'é'8 12,50
84. Schweinefleisch Chop Suey gebraten mit versch. Gemiise™ 12,50
Meeresfriichte mit Reis
91. Garnelen gebraten mit chin. Pilzen, Champignons,
Strohpilzen in Champig non-Sauce™ 18,50
92. Garnelen gebraten mit Champignons, ZwiebeInB'G'H'u’w
und Knoblauch in Curry-Tomatensauce 18,50
93. Garnelen paniert gebacken mit stisauer SauceA'B'L's'8 18,50
102. Krabben gebraten mit Gemiise™® 16,50
111. Fisch paniert gebacken mit 1 Sauce nach Wah[*2% 12,50
A.SiiBsauer Sauce””*®B. Erdnusssauce”**°C. Cham pit_;nonsauceA'D'HB
D. Dunkle Saucep\'D'F'8 E. Currysaucek'l:"G'H'I'J'Z/8

Spezial-Meniis mit Reis

o e ABCFG28
Menii A fiir 2 Personen

Vorspeise:
Hauptspeise: Spezialplatte,China-Art’, bestehend aus
Schweine-, Hithner- und Entenfleisch,

Nachspeise: Eis oder gebackene Banane mit Honig

Menii B fiir 2 Personen’ *"*%*
Vorspeise: Curry-Rindfleischsuppe mit Champignons
- Hihnerbrustfilet mit versch. Gemuse gebraten

Nachspeise:  Eis oder gebackene Banane mit Honig

Menii C fiir 3 Personen’ "
Vorspeise: Tomatensuppe mit Rindfleisch
Hauptspeise: - Putenbrustfilet si-sauer gebraten
- Schweinefleisch mit Gemuise gebraten
- Ente gerdstet mit 1 Sauce nach Wahl

Nachspeise:  Eis oder gebackene Banane mit Honig

Menii D fiir 4 Personen’ 2%
Vorspeise: Wan Tan Suppe

Hauptspeise: - Rindfleisch,Szechuan-Art” gebraten (pikant)

in Champignonsauce gebraten
- Hihnerfilet mit Cashewntssen, Champignons
und Karotten gebraten
- Ente gerstet mit 1 Sauce nach Wahl
Nachspeise:  Eis oder gebackene Banane mit Honig

Vegetarisch mit Reis

151. Gebratene chin. Pilze mit Bambus und

X . BCFHIJ28
Zwiebeln in Austernsauce
153. F N BCFHIJ28

der (Gemiise gebraten)

3
155. Sojasprossen gebraten 2
156. Tofu gebraten in Kokosmilch-Currysauce mit Gemiise™

157. Tofu gebraten mit Gemiise™

|4 ﬁ E, o

32,50

Peking Suppe mit Hiihnerfleisch (siuerlich-pikant)

Garnelen mit Glasnudeln und versch. Gemiise gebraten

34,50

Hauptspeise: - Rindfleisch ,A la China” gebraten (stiBllich-pikant)

53,50

75,00

- Garnelen mit chin. Pilzen, Champignons, Strohpilzen

14,90
12,00
8,90

12,50
12,50

Bratnudeln

ABCFHI)28

121. Bratnudeln mit Garnelen, Ei in Curry (pikant) 16,50
122. Bratnudeln mit Krabben und Ei**“%* 14,50
123. Bratnudeln ,Bami G0reng”—ArtA'B'C'F'H'U'm 12,50
mit Hithner-, Schweinefleisch, Krabben und Ei in Curry (pikant)
124. Bratnudeln mit Rindfleisch und £ " 12,50
125. Bratnudeln mit Hithnerfleisch und EiA'C'F'& 11,50
126. Bratnudeln mit Schweinefleisch und Ei*" 11,50
127. Bratnudeln mit Gemiise und Ei"*** 10,00
Bratreis
131. Bratreis mit Garnelen und Ei in Curry (pikant)B'C'F'H'U'z'B 16,00
132. Bratreis mit Krabben und Ei > 14,00
133. Bratreis ,Nasi Gore-m;;”-ArtB'C'F)'g 12,50
mit Huthner-, Schweinefleisch, Krabben und Ei in Curry (pikant)
134. Bratreis mit Rindfleisch und £~ 12,50
135. Bratreis mitHihnerfleisch und Ei°"° 11,50
136. Bratreis mit Schweinefleisch und Ei”"° 11,50
137. Bratreis mit Gemiise und Ei" 10,00
Kinderteller
141. Hiihnerfleischstreifen gebacken mit
Pommes Frites und KetchupM'B 7,50
143. Bratnudeln mit Hihnerfleisch und E"** 7.50
144. Bratreis mit Hihnerfleisch und £ 7,50
Nachtisch
171. LycheesL 4,00
172. Lychees mit 2 Kugeln EisA'C'G'L'Z'6 4,50
174. Bananensplitc'G'u'(’ 4,90
175. Gebackene Banane mit HonigA 4,00
176. Gebackene Banane mit Honig und 1 Kugel Eis™** 4,50
177. Eine Kugel Eis nach WahIC'G'2'4'6 1,00
178. Sahne™ 0,60

180. Sesamballchen, gefiillt mit roter Bohnenpaste (sii8) (4 St.)K 3,80

K ich flichtiae Z o

1) koffeinhaltig; 2) mit Farbstoff; 3) chininhaltig; 4) mit StiBungsmittel; 5) mit Antioxidationsmittel;
6) mit Konservierungsstoff; 7) mit Taurin; 8) Geschmacksverstérker;

9) enthalt eine Phenylalaninquelle; 10) Phosphate; 11) enthalt Sulfit

Kennzeichnung von Allergenen

A) Gluten; B) Krebstiere; C) Eier; D) Fisch; E) Erdnuss; F) Sojabohnen; G) Milch und Laktose ;

H) Schalenfriichte ; ) Sellerie; J) Senf; K) Sesamsamen; L) Schwefeldioxid; M) Lupinen; N) Weichtiere;

Alle Preise in Euro inklusive MwSt. und Bedienung.



