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Wir freuen uns Sie als unsere Gaste begriiBen zu diirfen und
wiinschen lhnen einen angenehmen Aufenthalt.

Lassen Sie sich von unserer gutbiirgerlichen Kiiche verwéhnen und
genieRen Sie eine schone Zeit in unserem Restaurant.

Das Team vom Landhaus wiinscht lhnen einen guten Appetit.

Die aktuellen Angebote finden Sie auch online:
www.landhaus-kaltenkirchen.de

Landhaus Kaltenkirchen
Hamburger StralRe 1
24568 Kaltenkirchen
Tel. 04191. 9524669

info@landhaus-kaltenkirchen.de

Inhaber: Arne Herzbach
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Krabbensuppe
mit Nordseekrabben und Sahnehaube

Zwiebelsuppe
mit Weillbrot-Croutons und Kase tiberbacken

Tomatensuppe
mit Krautern und Weibrot-Croutons

Kartoffelsuppe
mit Raucherlachs und Lauch

q)egetarz’sc[

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Folienkartoffel mit Sour Creme
mit Salatbeilage

Rote Beete Carpaccio
mit Ziegenkase, Rucola-Salat, karamellisierten Wallnlissen und Honig-Senf-Dressing,
dazu Rostbrot

Krautercrépe mit Kase liberbacken
gefillt mit Spinat und Schafskase,
auf Tomatensauce

Gebackener Camembert, hauspaniert
mit Preiselbeeren, dazu Toastbrot und Butter

Blattspinat liberbacken
mit Hollandaise und Réstbrot

Schafskase gegrillt
mit Zwiebeln, Peperoni, Tomaten und Knoblauch
dazu Rostbrot

6,00€

5,00€

5,00€

5,00€

5,90€

8,90€

10,80€

7,40€

8,50€

7,50€
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20. Kleiner Salatteller der Saison 4,20€
dazu Rostbrot

Bunter Salat der Saison

21. mit gebratenen Putenstreifen und Réstbrot 9,50€
22. oder Riucherlachs und Réstbrot 9,90€
23. Chefsalat mit gekochtem Ei, Peperoni, Tomate 7,90€

dazu Rostbrot

24. Nordseekrabben mit Riihrei 9,90€
auf Schwarzbrot
25. Gratinierter Ziegenkdse 8,90€

mit Honig karamellisierten Walniissen und Mango
dazu Rostbrot

26. Carpaccio vom Rinderfilet 10,50€

mit Rucola-Salat und gehobeltem Parmesan

27.Landhaus-Omelette 9,00€

mit Kartoffeln, Tomaten, Pilzen und Kase Gberbacken

28. Bauernfriihstiick 8,30€

mit Katenschinkenwiirfeln und Gewiirzgurke

29. Gegrillte milde Peperoni 8,90€
auf tomatisierten Paprika-Lauchgemiise, Knoblauch
dazu Rostbrot

30. Abendbrotbrett 7,50€
mit gerduchertem Schinken, Mettwurst und Kase auf Schwarzbrot

31. Strammer Max 7,50€

mit gerduchertem Schinken auf Schwarzbrot und zwei Spiegeleiern
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Alle Gerichte werden mit einem gemischten Salat und wahlweise serviert mit: Rosmarinkartoffeln, Petersilienkartoffeln,
Butterreis, Bratkartoffeln, Pommes Frites, Kroketten, Kartoffelrdstis oder Folienkartoffel

*Alle Steaks wahlweise mit Pfeffersauce, Krduterbutter oder Knobi-Dip erhaltlich.
Auch mit Pfifferlingen oder Steinpilzen statt Champignons, Aufpreis 2,00€

Rinderfilet*

40. ca. 300g 25,50€
41. ca. 200g 21,50€
dazu Champignons und Zwiebeln, Grilltomate und einem Bohnenbiindchen
Rumpsteak*
42. ca. 300g 23,50€
43. ca. 200g 20,50€

dazu Champignons und Zwiebeln, geriebener Meerrettich,
Grilltomate und einem Bohnenbiindchen

Huftsteak*
44, ca. 300g 20,50€
45, ca. 250g 18,50€

dazu Champignons und Zwiebeln, Grilltomate und einem Bohnenbindchen

Surf n’ Turf*
46. ca. 180g 23,50€

Rinderfilet mit 3 Tiger-Garnelen, an Blattspinat mit Sauce Hollandaise

@{nsere s Cerz’c%t'e n cér Lpénne serviert

47.Landhauspfanne 16,50€
3 Medaillons ( Rind, Schwein, Pute)
mit geschmorten Champignons und Zwiebeln,
Bohnenbiindchen und Sauce Hollandaise

48. Donaupfanne 21,50€
ca. 200g Rumpsteak mit Champignons, Zwiebeln,
Sauce Hollandaise und Kase tiberbacken

49. Schweinefilet mit Kase tiberbacken 17,50€
dazu Zwiebeln und Champignons
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Alle Gerichte werden mit einem gemischten Salat und wahlweise serviert mit: Rosmarinkartoffeln, Petersilienkartoffeln,
Butterreis, Bratkartoffeln, Pommes Frites, Kroketten, Kartoffelrdstis oder Folienkartoffel

Gerne servieren wir lhnen einige Gerichte auch als Seniorenportion

50. Putensteak 15,80€

auf Pfeffersauce, mit Champignons und Zwiebeln und einem Bohnenbiindchen

51. Holzfdllersteak 12,50€

mit gebratenen Zwiebelringen und einem Bohnenbiindchen

52. Roastbeef ca. 200g 16,50€

dazu Remouladensauce und Bratkartoffeln

53. Hausgemachtes Sauerfleisch 12,50€

dazu Remouladensauce und Bratkartoffeln

54. Steakteller 17,80€
Rinder-,Schweine- und Lammfilet auf Pfeffersauce,
mit geschmorten Zwiebeln und Champignons und einem Bohnenbiindchen

55. Rinderfilet “Stroganoff 19,50€

mit Champignons, Zwiebeln und Cornichons

56. Schweinesteak “Jager Art" 14,50€

mit Champignons in Rahm und einem Bohnenbiindchen

57. Schnitzel “Wiener Art“ 14,50€

klassisch, mit Kapern und Sardellengarnitur

58. Lammfilet 20,50€

auf Blattspinat und Sauce Hollandaise

59. Schweinemedaillons 19,50€
auf Pfeffersauce, mit Champignons und Zwiebeln,
Grilltomate und einem Bohnenbilindchen
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Alle Gerichte werden mit einem gemischten Salat und wahlweise serviert mit: Rosmarinkartoffeln, Petersilienkartoffeln,
Butterreis, Bratkartoffeln, Pommes Frites, Kroketten, Kartoffelrdstis oder Folienkartoffel

Gerne servieren wir lhnen einige Gerichte auch als Seniorenportion

60. Kabeljau “Hans-Albers* 19,50€

Kabeljaufilet iberbacken mit Krauterkruste, auf Karotten-Lauch-Sellerie-Gemiise

61. Helgolander Fischpfanne 19,50€
gebratene Fischfilets vom Zander, Lachs und Heilbutt, Tiger-Garnele
und WeiRweinsauce

62. Heilbutt “liberbacken” 19,50€

Heilbuttfilet auf Blattspinat mit Sauce Hollandaise und Kase tGberbacken

63. Hollandische Matjesfilets 12,00€

mit Zwiebelringen, Hausfrauensauce

64. Kutterscholle “Finkenwerder Art“ 16,50€
in Butter gebraten, mit Speckstippe

65. Gebratenes Zanderfilet 19,50€

auf Fenchel-Lauchgemiise mit Weillweinsauce

66. Forelle “Blau oder Miillerin Art” 15,50€

mit Sahnemeerrettich, zerlassener Butter

67. Norwegisches Lachssteak 17,50€
auf Blattspinat mit Sauce Hollandaise

68. Hausgemachter Brathering 9,90€

sauer eingelegt mit Zwiebelringen
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(Kinder bis 12 Jahren)

70. “Erni und Bert” 7,50€
kleines Schnitzel mit Erbsen und Wurzeln,
dazu Pommes Frites

71. Chicken Nuggets 5,50€

mit Pommes Frites

72. “Kapitan Nemo“ 5,50€

Fischstabchen mit Pommes Frites

ge&sert

80. Kleiner Schokoladenkuchen mit fliissigem Kern 6,50€
dazu Preiselbeersahne und Vanilleeis

81. Gemischtes Eis 4,50€
3 Kugeln mit Sahne

82. “Eis HeilR“ 4,50€

3 Kugeln Vanilleeis mit heifen Kirschen oder heiRen Himmbeeren

83. Crépes 5,50€

mit Orangensauce und Vanilleeis

84. Belgischer Schokoladentraum 5,90€
3 Kugeln Vanilleeis,
mit heiler Schokoladensauce aus echter Belgischer Schokolade

85. Hamburger Rote Griitze 4,50€

mit einer Kugel Vanilleeis und einer Sahnehaube



Bitburger

Konig Pilsener

Benediktiner Weillbier

Kostritzer

Alsterwasser

%%@%{e g éz‘scén gz:ere

0,2l
0,3l
0,4

0,2l
0,3l
0,41

0,3l
0,5!

0,3l
0,5!

0,3l
0,41

Benediktiner WeilRbier

Konig Pilsener

0,5!

0,33l

2,00€
2,90€
3,70€

2,00€
2,90€
3,70€

2,90€
3,90€

2,90€
3,90€

2,90€
3,70€

3,90€

2,90€
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0,21 0,4l
Coca Cola, Fanta, Sprite, Spezi, Coca Cola light 1,90€ 3,60€
Schweppes Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale 2,60€
Vita Malz (0,33l Flasche) 2,50€
Gerolsteiner Still oder Sprudel (0,25l Flasche) 1,90€
Gerolsteiner Still oder Sprudel (0,75l Flasche) 4,90€
Safte und Nektare 0,2l 0,4l
Apfelsaft 2,00€ 3,60€
Orangensaft 2,00€ 3,60€
Johannisbeersaft 2,50€ 4,60€
Traubensaft 2,50€ 4,60€
Kirschsaft 2,50€ 4,60€
Bananen-Nektar 2,50€ 4,60€
Kiba 2,50€ 4,60€
Rhabarbersaft 2,50€ 4,60€
Saftschorlen 0,2l 0,41
Apfelschorle 2,00€ 3,60€
Rhabarbersaftschorle 2,50€ 4,00€
Kirschsaftschorle 2,50€ 4,00€
Traubensaftschorle 2,50€ 4,00€

Johannisbeersaftschorle 2,50€ 4,00€
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Tasse Kaffee 1,80€
Espresso 2,10€
Doppelter Espresso 3,90€
Glas Tee 1,80€
Cappuccino 2,40€
HeilRe Schokolade 2,60€
Latte Macchiato 2,90€
Milchkaffee 2,90€
%perz’tzf4c/
L [—
Martini 3,70€
Sherry (dry, medium oder sweet) 3,70€
Campari Orange 5,90€
Aperol Spritz 5,50€
S 14 14
pirituosen
L

Korn 2cl 1,70€ Grappa 2cl 3,20€
Kiimmel 2cl 2,20€ Whisky Scotch 2cl 3,20€
Ouzo 2cl 2,00€ Whisky Bourbon 2cl 3,20€
Jubi 2cl 2,70€ Glenfiddich 12 J. 2cl 4,10€
Linie 2cl 2,70€ Jagermeister 2cl 2,20€
Malteser 2cl 2,70€ Obstler 2cl 3,20€
Weinbrand 4cl 3,50€ Tequilla 2cl 2,40€
Cognac Hennessy 4cl 5,90€ Baileys 2cl 2,70€
Brandy Osborne 4cl 3,90€ Amaretto 2cl 2,80€
Genever 2cl 2,40€ Fernet Branca 2cl 2,70€
Sambuca 2cl 2,70€ Fernet Menta 2cl 2,70€
Ramazotti 4cl 3,90€ Averna 4cl 3,90€

ofongaéjmé 40/

Johnnie Walker, Jim Beam, Jack Daniels, Ballantine’s,
Bacardi, Wodka, Pernod, Gin 6,50€
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Rotkappchen trocken
Rotkdppchen halbtrocken

Rotkdappchen Rosé

0,75l
19,50€
19,50€

19,50€






