
  
  
  
  
  
  
  

Claras   Brunch   139,-   
Brunch   fra   kl.   10:00   til   12:30   

  
  

Frokost     
  

Smørrebrød   man-fre   kl.   11:00   -   kl.   15:00   /   Lørdag   og   søndag   11:00   -   17:00   
  
  
  
  
  
  

Frokostplatte   169,-   kr.     
Flæskesteg,   hønsesalat,   fiskefilet,   1   stk.   tartelet.     

  
  
  
  
  
  

↓   
  
  
  

  



SMØRREBRØD     
  

kr.   99,-   

Claras   Sild     
Appelsin-tangperler,   rødløg,   dild.   Serveret   med   rugbrød.     

Rejemad     
Håndpillede   rejer,   dild   dressing,   dild,   citron   og   grønne   asparges.   Serveret   på   lyst   brød.     

Æg   og   Rejer     
Salat,    æg,   citron   og   pebermayo.   Serveret   på   rugbrød.     

Smørstegt   fiskefilet   m.   rejer     
Håndpillede   rejer,   mayonnaise,   citron,   dild.   Serveret   på   rugbrød.     

  

Kr.   89,-   

Hønsesalat     
Bacon,   æble,   karse.   Serveret   på   risted   lyst   brød.     

Lun   Flæskesteg   på   rugbrød     
Agurkesalat,   lun   rødkål.     

Smørstegt   fiskefilet     
Remoulade,   citron,   dild.   Serveret   på   rugbrød.     

  

Kr.   109,-   
  

Koldrøget   Laks     
Radiser,   rødløg,   agurk,   dild   creme.   Serveret   på   lyst   brød.     

  

Kr.   79,-     

Kartoffelmad     
Bacon,   pebermayo,   rødløg,   karse.   Serveret   på   rugbrød.     
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Forretter   
   Fra   kl.   11:00   

    

Rejecocktail   /   99,-   kr.     
Håndpillet   rejer,   salat,   asparges,   citron,   kaviar,   dild,   thousand   island    dressing.     

Tarteletter   /   89,-   kr.     
Høns   i   asparges   med   urter   –   2   stk.     

  

Spicy   Kylling   /   69,-   kr.     
5   stk   med   chilimayonnaise.     

Pommes   frites   m.   mayo   /   49,-   kr.   
  

  

A   la   carte   
Man-fre   kl.   11:00   –   kl   20:00   /   Lørdag   og   søndag    11:00-17:00   

  

  
Månedens   ret   

  
Dansk   hakkebøf    /    145,-   kr.   

Serveret   m.   kartofler,   bløde   løg,   skysauce,   hjemmelavet   agurkesalat   og   spejlæg.   
  
  

__   
  
  

Husets   gryderet   /   159,-   kr.   
Skåret   oksekød   m.   bacon,   champignon,   cocktailpølser,   løg,   miniløg,   tomat   i   krydret   flødesovs.   

Serveret   m.   lun   kartoffelkompot.   
  

Wienersnitzel   /   179,-   kr.   
Paneret   kalveinderlår,   grønne   ærter,   peberrod,   citron,   kapers,   purløg,   benfri   sild.   

Serveret   med   brun   sovs   og   brasede   kartofler.   
  

↓   
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Æggekage   /   99,-   kr.   
M.   rugbrød,   kartofler,   flæsk   og   purløg.   

  
Stegt   Flæsk   -   Ad   libitum   /   179,-   kr.     

Ovnstegt   flæsk,   kartofler,   syltede   rødbeder,   persillesovs.     

Biksemad   /   139,-   kr.   
Spejlæg,   rødbeder   og   rugbrød.     

Pariserbøf   /   129,-   kr.    
Rødløg,   rødbeder,   pickles,   kapers,   peberrod,   rå   æggeblomme.   

  
Husets   burger   /   129,-   kr.   

200   g   stegt   oksekød   m.   bacon,   cheddar,   salat,   tomat,   drueagurk,    chilimayonnaise.   
Serveret   i   briochebolle.     

+   pommes   frites   med   mayonnaise,   pr.kuvert   kr.   25,-     

Bøfsandwich   /   129,-   kr.     
200   g   stegt   oksekød   m.   bløde   løg,   ristede   løg,   agurkesalat,   sennep,   ketchup,   brun   

sauce.   Serveret   i   briochebolle.     
+   pommes   frites   med   mayonnaise,   pr.kuvert   kr.   25,-     

Flæskestegs   sandwich   /   119,-   kr.     
Rødkål,   agurkesalat,   dijonnaise.   Serveret   i   briochebolle.     

+ pommes   frites   med   mayonnaise,   pr.   kuvert   kr.   25,-     

Vegetar   Burger   /   119,-   kr.     
              Falafel,   salat,   tomat,   syltet   løg,   chili   mayonnaise.   Serveret   i   briochebolle.     

+ pommes   frites   med   mayonnaise,   pr.kuvert   kr.   25,-   

2   Friterede   rødspættefileter   /   149,-   kr.    
M.   pommes   frites,   remoulade,   citron,   dild.     

Stjerneskud   /   169,-   kr.     
Stegt   og   dampet   filet   af   rødspætte,   håndpillede   rejer,   grønne   asparges,   kaviar,   

thousand   island.   Serveret   på   risted   lyst   brød.     

Flæskesteg   varm   ret   /   149,-   kr.     
Agurkesalat,   lun   rødkål,   kartofler,   brun   sauce.   

  
Grønkål   Salat   /   89,-   kr.     

   Grønkål,   æble,   edamame   bønner,   ristede   mandler,   sennepsvinaigrette.     
+   kyllingebryst   kr.   40,-     

Cæsar   Salat   /   129,-   kr.     
Hjertesalat,   cæsar   dressing,   croutoner,   grillet   kyllingebryst,   parmesan.     
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Børneretter   /   69,-   kr.   

(Under   11   år   og   sammen   med   forældre)     

Paneret   kyllinge   stykker     
Serveres   med   pommes   frites   og   mayonnaise.   

  
Stegt   flæsk     

4   stk.   stegt   flæsk,   kartofler,   persillesovs.     

Fiskefilet     
                                 Friteret   fiskefilet   m.   pommes   frites   og   remoulade.     

  
                                    Pasta   Kødsovs     

  

  

                     OST/DESSERT     

Mild   Ost   /   79,-   kr.     
M.   peberfrugt,   druer,   på   lyst   brød.     

Gammel   ost   /   99,-   kr.     
M.   sky,   radiser,   rødløg,   på   rugbrød.     

Vaniljeis   /   69,-   kr.   
M.   flødeskum,   chokolade   og   karamel   sovs.     

Gammeldags   Æblekage   /   69,-   kr.     
M.   rasp,   flødeskum   og   ribsgele   på   toppen.   
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Varme   drikke   

  
Filterkaffe 35,- Café   Latte 37,-   
The 35,- Irish   Coffee 79,-   
Cappuccino             37,- Varm   Kakao   m.   flødeskum             49,-   
Espresso 37,- Iskaffe             49,-   
Americano 37,-   

  
  
  

Økologiske   safter 39,-   
  

Jordbær   /   Æblemost   /   Hyldeblomst   /   Solbær   
  
  

Sodavand   
  

Lille   0,33   cl    34,-    /    mellem   0,50   cl    49,-    /   stor   0,75   cl    59,-   
  

Cola-Cola   /   Cola-Zero   /   Schweppes   Lemon   
  

Sprite   Zero   /   Fanta   Orange   /   Dansk   vand   
  
  

Læskedrikke    34,-   
  

Kinley   Citronvand   /   Solita   Appelsinjuice   /   
  

Ramlösa   Premium   danskvand   citrus   32,-   
  

Ramlösa   Premium   kurvand    32,-   
  

Isvand    20,-   
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Fadøl   
  

Tuborg   Classic   
lille    35,- mellem    45,- stor    70,-   

  
Grøn   Tuborg   

lille    35,- mellem    45,- stor    70,-   
  

Yakima   IPA   
lille    50,- stor    69,-   

  
Kronenbourg   1664   

lille    50,- stor    69,-   
  

Carlsberg   1883   
lille    37,- mellem    48,- stor    75,-   

  
Jacobsen   Brown   Ale   

lille    50,- stor    69,-   
  

Grimbergen   Double   
lille    50,- stor    69,-   

  
  

Flaskeøl   
  

Carlsberg   Nordic   Ale   0,5   % 30,-   
  

Tuborg   Classic 30,-   
  

Grøn   Tuborg 30,-   
  

Carlsberg   Pilsner 30,-   
  

Tuborg   Fine   Festival 35,-   
  
  

Snaps   
  

Linie,   Porse,   Brøndums,   Aalborg   Dild,   O.P.   Anderson,   Rød   Aalborg,   Export   
  

Serveres   i   4   cl.    65,-   
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Vinkort   
  

Vinen   serveres   med   et   glas   vand   
  
  

Rødvin   
  

Tebaldo,   Puglia   -   Italien   
Fyldig   og   blød   

Glas   59,-    /    flaske    289,-   
  

Pinot   noir   -   Australien   
Elegant   med   masser   af   frugt   

Glas    59,-    /    flaske    289,-   
  
  

Hvidvin   
  

Colombard/Sauvignon   Blanc   -   Frankrig   
Anciens   Temps   

Ypperlig   frisk   og   blød   vin   
Glas    59,-    /    flaske    289,-   

  
Sauvignon   Blanc   -   New   Zealand   

3   Wooly   Sheep   
En   frisk   og   blød   sauvignon   Blanc   

Glas    69,-    /    flaske    345,-   
  

Chardonnay   -   USA   
Estate   Cellars   

Glas    69,-    /    flaske    345,-   
  
  

Viognier   -   Frankrig   
L.C.   rotte   Baies   Dorées,   Côtes   du   Rhône   
Lækker   lang   dybde   med   masser   af   smag   

Glas    59,-    /    flaske    289,-   
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Rosévin   
  

Tebaldo   Puglien   -   Italien   
Let   og   læskende   med   flotte   noter   af   kirsebær,   blåbær   og   et   strejf   af   blomme   

Glas    59,-    /   flaske    289,-   
  

Mateus   -   Portugal   
Glas    59,-   /    flaske    289,-   

  
Hillgrove   Creek   Shiraz   -   South   Eastern   Australia   

Aromaer   af   frisk   ferskner,   ananas   og   med   en   dejlig   halvtør   og   frugtig   smag   
Glas    69,-    /    flaske    345,-   

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

Bobler   &   drinks     
  
  

Spørg   tjeneren  
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Restaurant   Claras   åbningstider   
  
  
  
  

Brunch   alle   dage   fra   kl.   10:00   -   12:30   
Smørrebrød   og   a   la   carte   fra   kl.   11:00   

  
  
  

Mandag   -   fredag   10:00   -   21:00   
Køkkenet   har   åbent   fra   11:00   -   20:00   

  
  
  

Lørdag   10:00   -   18:00   
Køkkenet   har   åbent   fra   11:00   -   17:00   

  
  
  

Søndag   10:00   -   18:00   
Køkkenet   har   åbent   fra   11:00   -   17:00   
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