HOTEL W% SuPERIOR

STADT AURICH

RESTAURANT
TOM BROOK

BUFFET- UND

MENUVORSCHLAGE
O1.10.2021 —30.04.2022

Es handelt sich hier um MenU-bzw. Buffetvorschldage. Gerne passen wir diese lhren
individuellen Winschen an. Buffets bereiten wir Ihnen gerne ab 20 Personen
(Erwachsene). Zur MenUbesprechung steht unser Team gerne zur Verflgung.

Zur Planung lhrer Feier steht Ihnen Mareike Zagel mit Rat und Tat zur Seite.

Gultigab 01.10.2021
Andere MenU- und Buffetvorschlage
verlieren Ihre Gultigkeit.

HOTEL STADT AURICH MIT RESTAURANT TOM BROOK
HOHEBERGER WEG | 7 — 26603 AURICH
TEL.: O494 1 — 4333 OO0 WWW . HOTEL-STADT-AURICH.DE
INFO@HOTEL-STADT-AURICH.DE



MENUS

. Gerne stellen wir lhnen auch ein vegetarisches oder
veganes Men(i zusammen

Die Preise beziehen sich auf ein 3-Gang Menii ab
|0 Personen

SUPPEN

Kartoffelsuppe mit Bacon
Tomatencreme mit Basilikum-Sahnehaube
Greetsieler Krabbensuppe (1,50 € Aufpreis)

HUhnerbrihe mit Eierstich

Winterspecial
SuBkartoffelcremesuppe mit Baconchip und
Krauter- Creme Fraiche
KUrbiscremesuppe mit Sahnehaube
Klare Wildbriihe mit Fladle und Einlage

Alternativ zu Vorsuppe:
Kleiner gemischter Salat
mit Hausdressing

HAUPTGERICHTE MENUS
MenU |
Fischplatte ,tom Brook"
Verschiedene Fischsorten
mit Hummersauce, Salzkartoffeln
und Spinat
27,90 €
Meni2
Sdftiger Schweinebraten und Rinderbraten
mit Rotkohl, GemUseplatte,
Salzkartoffeln und Kroketten
25,80 €
Menti 3
Hdhnchenbrustfilet, Schweinebraten,
Rotbarsch- und Zanderfilet, HummersoBe,
Bratensof3e, Rotkohl, Gemdsevariation,
Salzkartoffeln, Kroketten, Butterreis

30,80 €
Menii 4
Schweine- und Putenmedaillons
mit Champignons in Rahmsauce,
verschiedene Sorten Gemtise, Sauce Hollandaise,
Kroketten und Salzkartoffeln
27,50 €

WINTERSPECIAL
Menii 5
Wildschweinbraten und Stroganov vom Reh,
RosmarinsoBe, Preiselbeersofe,
Speckrosenkohl, Apfelrotkohl,
Spdtzle und Salzkartoffeln
32,90 €
MenU 6
Keule und Brust von der Ente,
gefiillte Rinderrouladen Apfelrotkohl, Rosenkohl,
Salzkartoffeln, Spdtzle,
BratensoBe, Orangensol3e
33,50 €
MenU 7
Rehbraten, Wildschweinmedaillons
und Wildbratwurst, Champignon-Lauchgem(ise,
Apfelrotkohl, WildbratensoBe, Bratkartoffeln
und Salzkartoffeln
30,40 €

Ment 8
Griinkohl
mit Kasseler, Mettwurst und Pinkel,
Salzkartoffeln, Bratkartoffeln, Senf
Mendi 21,50 €
Als Hauptgang ab 10 Personen 13,90 €

Ment 9
Geflillte Rinderrouladen, saftiger Schweinebraten und
marinierte Hdhnchenbrust, Bratensol3e,
Gemliseplatte, Apfelrotkohl, Salzkartoffeln, Spdtzle
29,80 €

DESSERTS

WINTERLIEBLING
Vanilleeis mit warmen Honig-Zimt-Portweinpflaumen
Bratapfeltiramisu
Bratapfelkompott geschichtet mit Mascarponecreme
und Léffelbiskuit

Tobleronemousse mit Feigen und Sahne

Dunkle Mousse au Chocolate
mit Williams Christ Birne



Freunde, Vereinskollegen, Nachbarn oder mit der
Firma. Die Weihnachtsfeier ist jedes Jahr ein ganz
besonderes Erlebnis. Entdecken Sie unsere
Réumlichkeiten und Mdglichkeiten fiir eine
gelungene Weihnachtsfeier.

RESTAURANT TOM BROOK

Modernes und gemtliches Ambiente fur |hre
Veranstaltung. Das helle Restaurant mit bodentiefen
Fenstern und direktem Zugang zur Terrasse bietet Platz

fr bis zu 40 Personen.

OSTFRIESENZIMMER

Ein Ausblick wie am Meer und nattrliche Farben
verleihen diesem Raum einen eleganten Glanz.

Hier sind den Méglichkeiten keine Grenzen gesetzt. Bis

zu 50 Per. finden hier ein komfortables Platzchen. auch

kleinere Gesellschaften fiihlen sich in unserem teilbaren

Ostfriesenzimmer wohl und schatzen unseren gewohnt
herzlichen Service.

HOTELGARTEN

Feiern unter attem Baumbestand und mit eigener
Blockhttte. Mitten im Griinen und eigener Blockhutte
(25m?) lasst es sich herrlich feiern. Lieblingsplatz im
Strandkorb und Feuerschale inklusive.

WINTERSPECIAL: IDEAL FUR IHRE
WEIHNACHTSFEIER!

WINTERBUFFET

Kirbiscremesuppe mit Sahnehaube
Oder SiBkartoffelcreme mit Sahnehaube

kalte Speisen:
Tomaten- Mozzarella mit frischem Basilikum

Salate im Glas
Brotauswahl, Krduterbutter, Butter

Kréuterfrikadellen, Réaucherfischvariation
Spargelrélichen mit gekochtem Schinken
gefillte Eier

warme Speisen:
Rinderrouladen, Stroganov vom Reh,

Keule und Brust von der Ente,
Filet vom Skrei gebraten

BratensoBe, Orangensof3e, HummersoBe
Winterliches Gemdise, Apfelrotkohl,
Salzkartoffeln, Spdtzle
Dessert
Bratapfeltiramisu
Toblerone Mousse mit Feigen

Preis pro Person: 34,90 €

, TOM BROOK BUFFET

Suppe nach Wahl
kalte Speisen:
gefllte Eier,
Spargel-Schinkenrélichen, Roastbeef,
Schweinemedaillons, Salate im Glas,
Tomate-Mozzarella, Kdseauswahl, Baguette,
Brotauswahl, Butter
warme Speisen:
Rinderrouladen mit BratensoBe,
Schweinefilet im Speckmantel auf
Kirbisgemise,
Rotbarschfilet gebraten,
winterliches Gemdise, Krdutersol3e
Salzkartoffeln, Bratkartoffeln oder Kroketten
Dessert
Mousse au chocolate
Bayrisch Creme mit Fruchtsofe

Preis pro Person: 26,90 €


https://www.hotel-stadt-aurich.de/s/cc_images/teaserbox_2479030735.jpg?t=1502355774

KALT-WARMES BUFFET

kalte Speisen:
Tomaten- Mozarella mit frischem Basilikum
Rohkostplatte
Brotauswahl, Kréuterbutter, Butter
Panierte Schnitzel vom Schweinerticken
Kréuterfrikadellen,
Pfannkuchen — Lachsrélichen
Réucherfischvariation
mit Matjes & gerducherter Lachs
Makrele und Forelle gerduchert
mit Sahnemeerrettich und Preiselbeersahne,
Honig-Senf-Dill-Sol3e
Spargelrélichen mit gekochtem Schinken
Melone mit Schinken
warme Speisen:
Schweinebraten mit Bratensol3e
Putenmedaillons mit Estragonsofe
Kartoffel - Gratin, Bratkartoffeln
GemdUseplatte, Rosenkohl

Dessert
Mousse au chocolate
Vanilleeis mit warmen Honig-Zimt-Pflaumen

Preis pro Person: 28,90 €

FRIESEN-BUFFET

Ostfriesische Kartoffelsuppe
mit gebratenen Speckwiirfeln
warme Speisen:
Backschinken mit Kruste,
Kleine Hdhnchenschnitzel, Gemdisevariation
Bratkartoffeln Kartoffelgratin

kalte Speisen:

Pralinen und Variationen vom Rducherfisch, Kdse-
und Schinkenspezialitdten,
Kartoffelsalat und Krautsalat,

Brotauswahl, Krduterbutter und Butter

Dessert
,Ossibecher”

Preis pro Person: 27,90 €

FEINSCHMECKER-

WILDBUFFET
ab 25 Personen

Klare Wildbriihe
mit Flddle und Einlage
kalte Speisen:
Tomaten- Mozzarella
mit frischem Basilikum
marinierte Blattsalate im Glas
Kalte Platten von:
gebratenem Roastbeef, Schweinmedaillons,
Serano-Schinken,
Pralinen und Réucherfischvariation von
Lachs, Forelle, Makrele,
Graved Lachs mit Dill-Honig-Senfsauce,
Pfannkuchen-Lachs-Réllchen

warme Speisen:
Wildschweinmedaillons, Wildbratwurst,
Rehbraten und Rinderrouladen,
Gemdsevariation, Kartoffelgratin, Bratkartoffeln,
hausgemachte Kartoffelrosti
Skrei auf Kiirbisgemtise

Auswahl erlesener Kése
verschiedener Provinzen
Brotauswahl, Baguette und Butter

Dessert
Bratapfeltiramisu
Pflaumen-Vanille-Crumble

Preis pro Person: 39,90 €



