
BE MY

VALENTINE

3 - G A N G - V A L E N T I N S T A G S  M E N Ü  F Ü R  Z W E I

VORSPEISE
Burrata mit Mango-Passionsfrucht-Rel ish |  Coppa Schinken

mit Feige | Avocado-Wakame Salat mit Gamba | Tomaten-

Pfeffermousse  Parmesanchip | Wildkräutersalat |  fr isches

Brot  Walnussbutter

HAUPTGERICHTE

Rosa gebratene Entenbrust mit Szechuanpfeffer |  Chi l i

Portweinsoße | Blumenkohlmoussel ine | Grünkohl Polenta

Rote Beete Gel

Raviol i  vom Grünkohl mit Haferf lockenfül lung 

 Orangen-Kardamom Sud | Grünkohl Creme | roter Chicorée

 DESSERT
Zartbitter Mouse mit der Tonkabohne veredelt |  L imetten Creme 

Salat von der Himbeere mit Basi l ikum Vanil la Vinaigrette 

 Amarettini  Crumble

Norwegisches Lachsfi let unter einer Kräuterkruste |  Apfel-

Senf-Soße Belugalinsen | Topinambur Püree

LOVEBIRDS

PASTA D'  AMORE 

SALMON FOR LOVERS 

Preis: 99,00€ für zwei Personen
J E T Z T  B I S  Z U M  1 0 .  F E B R U A R  V O R B E S T E L L E N  


